24.12.2019

Ogloszenie nr 510281104-N-2019 z dnia 24-12-2019 .

Osrodek Pomocy Spolecznej: PRZYGOTOWYWANIE I DOSTARCZANIE GORACYCH
POSIEKOW JEDNODANIOWYCH DLA UCZNIOW SZKOL. Z TERENU GMINY SEPOLNO
KRAJENSKIE ORAZ NA SWIADCZENIE USLUG RESTAURACYJNYCH
POLEGAJACYCH NA SPORZADZANIU I WYDAWANIU POSIEKOW DLA KLIENTOW
OSRODKA POMOCY SPOLECZNEJ W SEPOLNIE KRAJENSKIM

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowiagzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspolfinansowanego ze Srodkéow Unii Europejskiej
nie

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamdéwien Publicznych:
tak
Numer ogtoszenia: 634437-N-2019

Ogloszenie 0 zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA 1 ADRES:
Osrodek Pomocy Spotecznej, Krajowy numer identyfikacyjny 92964189000000, ul. ul. Szkolna
8, 89-400 Sepodlno Krajenskie, woj. kujawsko-pomorskie, panstwo Polska, tel. 523 888 450, e-
mail dwsl@poczta.onet.pl, faks 523 888 451.
Adres strony internetowej (url): www.ops-sepolno.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Jednostki organizacyjne administracji samorzadowe;j

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego:
PRZYGOTOWYWANIE I DOSTARCZANIE GORACYCH POSILKOW
JEDNODANIOWYCH DLA UCZNIOW SZKOL Z TERENU GMINY SEPOLNO
KRAJENSKIE ORAZ NA SWIADCZENIE USEUG RESTAURACYJINYCH
POLEGAJACYCH NA SPORZADZANIU I WYDAWANIU POSILKOW DLA KLIENTOW
OSRODKA POMOCY SPOLECZNEJ W SEPOLNIE KRAJENSKIM
I1.2) Rodzaj zamowienia:
Ustugi
I1.3) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
ZADANIE 1: 1) Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustug polegajacych na
przygotowywaniu i dostarczaniu goracych positkow jednodaniowych dla uczniow szkot
podstawowych na terenie gminy Sepo6lno Krajenskie: * Szkota Podstawowa w Lutowie, * Szkota
Podstawowa w Waldowie, * Szkota Podstawowa w Wisniewie, * Szkola Podstawowa w Zalesiu,
* Szkota Podstawowa w Zbozu, * Szkota Podstawowa nr 1 w S¢pdlnie Krajenskim 2) Positki
maja by¢ dostarczane kazdego dnia (z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od nauki w szkole i
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przerw w nauce w szkole), dla wszystkich ucznidw zgtoszonych przez Zamawiajacego od dnia 7
stycznia 2020 r. do 31 grudnia 2020r. 3) Liczba dzieci w szkotach i liczba positkow, ktore sa
dowozone do szkot ksztaltuje si¢ nastepujaco: Nazwa szkoly Liczba dzieci Szacunkowa liczba
positkow Szkota Podstawowa nr 1 w Sepolnie Krajenskim 16 1866 Szkota Podstawowa w
Lutowie 5 277 Szkota Podstawowa w Watdowie 26 2740 Szkota Podstawowa w Zalesiu 18 1829
Szkota Podstawowa w Wisniewie 2 361 Szkota Podstawowa w Zbozu 6 614 73 7667
Szacunkowa liczba dni nauki szkole w roku 2020, w ktérych beda wydawane uczniom positki
wynosi 181. Szacunkowa liczba positkow w ciggu obowigzywania umowy wynosi 7667. Podane
ilosci sg szacunkowe i w czasie obowigzywania umowy mogg ulec zmianie, co oznacza, ze nie
stanowig ostatecznego wymiaru zamowienia. O kazdorazowej zmianie liczby uczniow
korzystajacych z dozywiania Zamawiajacy powiadomi Wykonawce do godz. 12.00 w kazdy
piatek tygodnia. 4) Liczba sporzadzonych i wydanych goracych positkow moze ulec zmianie ze
wzgledu na specyfike zamowienia, poniewaz w trakcie roku sg sktadane nowe wnioski, jak
réwniez osoby rezygnuja z dozywiania dzieci. Zamawiajacy zastrzega, iz nie bedzie ponosit
zadnej odpowiedzialnosci, jezeli tylko czes¢ z goracych positkéw bedzie zrealizowana, a
Wykonawca nie bedzie mial w tym zakresie zadnych roszczen do Zamawiajacego. Zamawiajacy
pokryje koszty za faktycznie dostarczone gorace positki jednodaniowe. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia ilosci (-40%, +40%) zamowienia w zaleznosci od
ilo$ci 0sob objetych dozywianiem w postaci goracych positkow jednodaniowych. Godziny
wydawania positkéw w szkotach przedstawiajg si¢ nastepujaco: - Szkota Podstawowa nr 1 w
Sepdlnie Krajenskim — 10.00 - Szkota Podstawowa w Lutowie — 11.35 - Szkota Podstawowa w
Waldowie — 10.50 - Szkota Podstawowa w Zalesiu — 10.55 - Szkota Podstawowa w Wisniewie —
10.30 od poniedziatku do czwartku, piatek - 9.35 - Szkota Podstawowa w Zbozu — 10.50 5)
Obiady jednodaniowe powinny sktada¢ si¢ z: ¢ zupa- 400 g plus wktadka migsna (w tym kawatek
migsa dla kazdego 80g) plus butka zwykta— jeden raz w tygodniu Proponowane zupy:
pomidorowa z ryzem lub makaronem, ros6t z makaronem, jarzynowa, fasolowa, grochowa,
kapus$niak na kurczaku, krupnik, barszcz czerwony, zurek (zupy z duza ilo§cig warzyw drobno
pokrojonych lub startych na tarce). * danie mig¢sne z suréwka — dwa razy w tygodniu o
gramaturze 450 g, sktadajace si¢ z: ziemniaki lub makaron lub ryz- 200g + mi¢so (wieprzowe lub
drobiowe) + surowka — 100 g. Podawane migso nie moze by¢ tluste i przerosni¢te. * danie
jarskie: pierogi, kopytka, kluski §laskie, nalesniki z serem, krokiety, gotabki - 400 g - raz w
tygodniu ¢ danie rybne (paluszki rybne, klopsy rybne smazone, ryba panierowana) 100 g - raz w
tygodniu Zupy, sosy oraz potrawy nalezy sporzadzac z naturalnych sktadnikow, bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow.
Zamawiajacy nie zezwala na stosowanie w procesie zywienia produktow takich jak: gotowe sosy,
sproszkowane ziemniaki (puree), mrozonych pierogdw, innych produktoéw typu ,,instant". Srodki
spozywcze nalezy dobra¢ w taki sposob, aby od poniedziatku do piatku byly podawane nie
wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej, przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny
rafinowany o zawarto$ci kwasoéw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow
wielonasyconych ponizej 40%. Jogurt dwa razy w tygodniu, owoc sezonowy 5 razy w tygodniu
do positkow. Warto$¢ kaloryczna kazdego positku powinna wynosi¢ odpowiednio: - dzieci 7-12
lat =704 kcal; - dzieci 13-16 lat -973 kcal. Przy przygotowaniu positkow nalezy wzig¢ pod uwage
rowniez udziat energii z biatka, weglowodanow oraz thuszczu. Prawidtowo zbilansowany 1
zaplanowany obiad powinien dostarcza¢ 30% catodziennego zapotrzebowania energetycznego, a
udziat energii z poszczeg6lnych substancji odzywczych powinien wynosi¢: - z biatka co najmniej
10-14%, przy czym udziat biatka zwierzecego powinien wynosi¢ co najmniej polowe catkowitej
puli biatka w positku; - z weglowodandéw 50-65%, w tym cukréw prostych nie wiecej niz 10-
12%; - z ttuszczu nie wigkszy niz 30-35%. W zwiazku z powyzszym nalezy zapewni¢ udziat
biatka pochodzenia zwierzgcego rowniez w potrawach jarskich. Surowki powinny by¢
urozmaicone. Warzywa drobno pokrojone lub starte na tarce. Zamawiajacy wymaga, aby
Wykonawca przygotowywat positki zgodnie z zalecanym modelem zywienia o charakterze
prozdrowotnym, w tym m.in. poprzez duzy udziat warzyw w kazdym positku. Nalezy jednak
pamicetaé, ze jeden rodzaj owocu w danym tygodniu moze zosta¢ podany maksymalnie dwa razy.
Positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i1 zapachowe oraz estetyczny wyglad.
Wykonawca jest zobowiagzany dostarczy¢ positki we wlasnych pojemnikach izotermicznych-
termosach zapewniajacych wtasciwg ochrong i temperature oraz §rodkami transportu
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przystosowanymi do przewozu zZywnosci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno-
higieniczne. Goracy positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujacym w tzw.
punktach zbiorowego zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia sporzagdzone z pelnowarto§ciowych, swiezych artykutow spozywczych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z
zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2019 roku,
poz. 1252) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, w szczegdlnosci
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016r., poz. 1154) oraz normami
zywienia i zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia. Zamawiajacy nie dopuszcza
powtarzalno$ci rodzajowo tych samych positkow w ciggu dwoch tygodni. Positek powinien by¢:
a) sporzadzany z pelnowartosciowych produktéw z uwzglednieniem sezonowosci ich
wystepowania, b) produkty beda zakupione przez Wykonawce we wlasnym zakresie, 6) Positki
nalezy przygotowac wytacznie przy uzyciu produktow spetniajacych normy jakosci produktow
spozywczych, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi w tym zakresie, w tym z ustawg
z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia (Dz.U. z 2019 roku, poz. 1252).
7) Podstawa do wydania positku jest lista imienna uczniéw sporzadzona przez Zamawiajacego
na podstawie decyzji administracyjnej wydanej przez Dyrektora OPS w Sepdlnie Krajenskim
przyznajacej positek w szkole. 8) Wykonawca zapewnia transport positkow na wilasny koszt, w
taki sposob aby positki dostarczone do spozycia posiadaly wymagang przepisami prawa
temperature 9) Positki musza by¢ dostarczone do szkot na max. 10 minut przed podaniem
positkow, o ktorym mowa w punkcie 4. 10) Zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjne;j
positki przewozone w pojemnikach styropianowych (tzw. futuroboksach z wktadem
plastikowym) nie moga by¢ w nich przechowywane dtuzej niz dwie godziny, w przeciwnym
wypadku zywno$¢ taka nie nadaje si¢ juz do spozycia. Temperatura dostarczanych goracych
positkow jednodaniowych do poszczegdlnych szkét powinna wynosi¢ odpowiednio: - dla zup na
gorgco minimum 75°C, - dla gorgcych dan gtownych (dania migsne, drobiowe, podrobowe,
rybne itp.) i deseréw goragcych (budynie, suflety itp.) minimum 63°C, 11) Pojazd musi spetnia¢
wymagania sanitarne do przewozu termosdéw z zywnos$cig zgodnie z art. 59 ust. 1, art. 61 i art. 63
ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2019,
poz. 1252) potwierdzone np. decyzja wydang przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania od Wykonawcy przez rozpoczeciem
wykonywania ustugi do przedstawienia w/w dokumentu. 12) Zapewnienie samochodu, kierowcy,
paliwa, ubezpieczenia samochodu nalezy do obowiazkow Wykonawcy ustugi. 13) Positki nalezy
podawac na talerzach (nie jednorazowego uzytku). 14) Zamawiajacy bedzie dokonywat kontroli
przygotowanych i wydawanych positkdw bez wczesniejszego zawiadomienia wykonawcy w
szkotach pod katem sprawdzenia ich temperatury, gramatury, kalorycznos$ci, zalecanych norm
zywieniowych, jakos$ci wykorzystywanych surowcow. Z przeprowadzonej kontroli zostanie
kazdorazowo sporzadzony protokot. 15) Wykonawca przechowuje probki positkow do celow
sanitarno-epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi przepisami. 16) Wykonawca jest
zobowigzany do zatgczenia do oferty jadtospisu na pierwszych 10 dni zywienia. 17) Po wydaniu
positkdow Wykonawca odbiera termosy w tym samym dniu i myje u siebie w firmie. 18)
Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy
o prace os6b wykonujacych nastepujace czynnosci w zakresie realizacji zamowienia: a)
przygotowywanie positkow; b) dostarczania positkow do szkot. Na udokumentowanie
powyzszego Wykonawca przekazuje informacj¢ o zatrudnianiu os6b na umowg o prace.
Wykonawca zobowigzany jest do poddania si¢ w tym zakresie kontroli przez Zamawiajacego, a
w szczegblnosci do przedstawiania na kazde wezwanie Zamawiajgcego wszelkich dokumentéw
potwierdzajacych spetnienie powyzszego warunku (np. umowy o prace do wgladu, deklaracje
ZUS DRA itp.). Kopia umowy/uméw/zaswiadczen powinna zosta¢ zanonimizowana w sposob
zapewniajacy ochrone danych osobowych pracownikow, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29
sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tj. w szczegdlnosci bez imion, nazwisk, adresow,
nr PESEL pracownikéw). Informacje takie jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace i
wymiar etatu powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania. Wykonawca bedzie zobowigzany do
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zaplacenia kary umownej Zamawiajagcemu, w wysokosci 30% miesigcznego wynagrodzenia, za
kazdy miesigc niedotrzymania tego warunku. 19) Wykonawca zobowigzany jest do
opracowywania dwudekadowych jadtospisow 1 przedktadania ich do akceptacji Zamawiajgcemu,
najpdzniej na 3 dni robocze przed terminem ich obowigzywania. Brak zastrzezen zgloszonych
przez Zamawiajacego skutkuje akceptacja zaproponowanego jadlospisu. Zgloszenie przez
Zamawiajacego uwag lub zastrzezen do zaproponowanego jadtospisu obliguje Wykonawce do
wprowadzenia zmian w jadtospisie. Wykonawca ma prawo do zmiany jadtospisu w trakcie jego
obowigzywania po uzyskaniu zgody Zamawiajacego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
zmiany jadtospisu. ZADANIE 2: 1) Przedmiotem zamo6wienia jest §wiadczenie ustugi
restauracyjnej, polegajacej na przygotowaniu i podawaniu goracego positku (tj. jednodaniowego
obiadu) z mozliwos$cig konsumpcji w lokalu wyznaczonym przez Wykonawce na terenie miasta
Sepolno Krajenskie. 2) Osoby §wiadczace ustugi opiekuncze beda dostarczaty positki
przygotowywane na wynos klientom Osrodka Pomocy Spotecznej w Sepodlnie Krajenskim
(zwanego dalej takze Osrodkiem). 3) Wykonawca musi zabezpieczy¢ obstuge kelnerska. 4)
Positek nalezy przygotowac dla okoto 23 klientow Osrodka dziennie (podana ilos$¢ jest
szacunkowa i w czasie obowigzywania umowy moga ulec zmianie, co oznacza, zZe nie stanowia
ostatecznego wymiaru zamowienia). Liczba klientéw Szacunkowa liczba positkéw 23 4242
Szacunkowa liczba dni w roku 2020, w ktérych bedg wydawane positki wynosi 359 Szacunkowa
liczba positkow w ciggu obowigzywania umowy wynosi 4242 Realizacja zadania od 7 stycznia
2020r. do 31 grudnia 2020r. 5) Liczba sporzadzonych i wydanych goracych positkéw moze ulec
zmianie ze wzgledu na specyfike zamowienia, ktorg cechuje zmiennos¢ potrzeb klientow
Osrodka. Zamawiajacy zastrzega, iz nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci, jezeli tylko
cz¢s$¢ z goracych positkow bedzie zrealizowana, a Wykonawca nie bedzie miat w tym zakresie
zadnych roszczen do Zamawiajacego. Zamawiajacy pokryje koszty tylko za wydane positki
zgodnie z aktualng lista miesi¢czng zgtoszonych osob przez Osrodek. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia ilo$ci (-40%, +40%) zamowienia w zaleznos$ci od
ilosci os6b wymagajacych pomocy w formie goracego positku obiadowego — jednodaniowego.
6) Zadanie wlasne o charakterze obowigzkowym jest realizowane na podstawie ustawy o
pomocy spolecznej z dnia 12 marca 2004 roku (Dz.U. z 2019r., poz. 1507 z p6zn. zm.). 7)
Przygotowanie, wydawanie oraz mozliwos$¢ konsumpcji obiadu odbywa si¢ w dni powszednie,
niedziele i $wigta w lokalu wyznaczonym przez Wykonawce na terenie miasta Sepolno
Krajenskie. 8) Obiady powinny by¢ wydawane w godzinach miedzy 11.00 a 14.00. 9) W
przypadku niemoznosci wykonania ustugi w niedzielg lub swigta dopuszcza si¢ mozliwos¢
wydania suchego prowiantu o warto$ci przeznaczonej na obiad. Kazdorazowo sytuacja taka musi
by¢ wczesniej uzgodniona z przedstawicielem Osrodka. 10) Positek powinien by¢: -
przygotowywany zgodnie z zasadami racjonalnego zZywienia; - zroznicowany; - sporzadzany z
petnowartosciowych produktow z uwzglednieniem sezonowosci ich wystgpowania; - pokrywac
co najmniej potowe dziennego zapotrzebowania kalorycznego dla osoby dorostej tj. zapewnié¢ nie
mniej niz 1200 kcal; - sktadac si¢ z jednego cieptego dania z zachowaniem norm zywieniowych
dla danej grupy wiekowej. 11) Tygodniowy jadtospis powinien zawiera¢ nie mniej niz 2 positki
migsne. Gramatura jednego goracego positku obiadowego — jednodaniowego nie moze by¢
nizsza niz: * zupa z wktadka — nie mniej niz 450g; (w tym kawatek migsa dla kazdego 100g) plus
bulka zwykta— jeden raz w tygodniu ¢ danie jarskie: pierogi, kopytka, kluski $laskie, nale$niki z
serem, krokiety, gotabki - 450 g - raz w tygodniu ¢ danie rybne (paluszki rybne, klopsy rybne
smazone, ryba panierowana) 150 g - raz w tygodniu ziemniaki gotowane, smazone, puere — nie
mniej niz 200g; makaron, ryz, kasza — nie mniej niz 200g; mi¢so — nie mniej niz 100g; surowka —
nie mniej niz 100g; 12) Jadtospis na miesigc nastepny nalezy przedtozy¢ w Osrodku z
tygodniowym wyprzedzeniem w celu akceptacji przez Dyrektora. 13) W miar¢ potrzeb
przygotowanie cieptego positku dietetycznego wg wskazan lekarza dla osob bedacych na diecie.
[lo$¢ tego rodzaju positkow bedzie okreslana na dany miesigc z 6-cio dniowym wyprzedzeniem.
14) Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnil odpowiednie warunki lokalowe
umozliwiajace spozycie positku, w szczegolnosci miejsca siedzace przy stoliku (bez
wyodrebniania miejsc wskazujacych na szczegolny sposob traktowania). 15) Wykonawca
zapewni naczynia jednorazowe dla 0sob lezacych, ktorym positki bedg dostarczane do miejsca
zamieszkania przez osoby $wiadczace ustugi opiekuncze (naczynia jednorazowe na koszt
Wykonawcy). 16) Wykonawca bedzie wydawat positki na wynos w uzasadnionych przypadkach
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innych niz opisane w ust. 15 niniejszego paragrafu, po konsultacji z pracownikami tut. Osrodka
w naczyniach jednorazowych (naczynia jednorazowe na koszt Wykonawcy). 17) Wykonawca
niezwlocznie powiadomi Zamawiajacego o wszystkich trudnosciach i problemach zwigzanych z
wydawaniem positkow. 18) Rozliczenie miesi¢czne wydanych obiadéw odbywa si¢ na podstawie
imiennych kart obiadowych wystawionych przez Osrodek osobom korzystajacym z tej formy
pomocy. 19) Lokal przeznaczony na §wiadczenie przedmiotowych ustug powinien umozliwié
spozycie positkow jednorazowo minimum 25 osobom jednoczesnie. 20) Wykonawca zapewni
zaplecze sanitarne dla klientéw O$rodka w postaci szatni oraz wydzielonym pomieszczeniem z
dostepem do biezacej wody i toalety. 21) Wykonawca winien wykazaé, ze dysponuje: - salg
jadalng na terenie miasta Sepolno Krajenskie, ktéra jednorazowo pomiesci co najmniej 25 0séb,
posiadajaca dostep do bezptatnego WC z umywalka, dopuszczong na mocy decyzji wlasciwego
organu (Panstwowego Inspektora Sanitarnego) do prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej
(zbiorowe zywienie) w miejscu przygotowywania i wydawania positkow. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo do zgdania od Wykonawcy przed rozpoczeciem wykonywania ustugi do
przedstawienia w/w decyzji. 22) Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia niedostepnosci
alkoholu dla klientow Osrodka spozywajacych positki w porze wydawania obiadow tj. w godz.
11.00- 14.00. 23) Swiadczenie ustug restauracyjnych powinno by¢ wylacznie przy uzyciu
produktéw spetniajacych normy jakosci produktow spozywczych, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawnymi w tym zakresie, w tym Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz,U. z 2019, poz. 1252). 24) Produkty zywno$ciowe beda zakupione
przez Wykonawce we wlasnym zakresie. 25) Zamawiajacy jest uprawniony do biezacej
niezapowiedzianej kontroli jako$ci wydawanych positkow, ich zgodnosci z opisem przedmiotu
zamoOwienia i jadlospisem, waloréw smakowych i estetyki. Z przeprowadzonej kontroli zostanie
kazdorazowo sporzadzony protokot. 26) Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce
lub podwykonawce na podstawie umowy o prace 0osob wykonujacych nastepujace czynnosci w
zakresie realizacji zamowienia: a) przygotowywanie positkow; b) wydawanie positkéw. Na
udokumentowanie powyzszego Wykonawca przekazuje informacje o zatrudnianiu oséb na
umowe o prace. Wykonawca zobowigzany jest do poddania si¢ w tym zakresie kontroli przez
Zamawiajacego, a w szczegdlnosci do przedstawiania na kazde wezwanie Zamawiajgcego
wszelkich dokumentow potwierdzajacych spelnienie powyzszego warunku (np. umowy o prace
do wgladu, deklaracje ZUS DRA itp.). Kopia umowy/uméw/za§wiadczen powinna zostaé
zanonimizowana w sposob zapewniajacy ochron¢ danych osobowych pracownikow, zgodnie z
przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tj. w szczeg6lnosci
bez imion, nazwisk, adresow, nr PESEL pracownikow). Informacje takie jak: data zawarcia
umowy, rodzaj umowy o prac¢ i wymiar etatu powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania.
Wykonawca bedzie zobowigzany do zaptacenia kary umownej Zamawiajagcemu, w wysokosci
30% miesigcznego wynagrodzenia, za kazdy miesigc niedotrzymania tego warunku.

I1.4) Informacja o cz¢Sciach zamowienia:
Zamowienie bylo podzielone na czesci:

tak

I1.5) Glowny Kod CPV: 55523100-3

Dodatkowe kody CPV: 55524000-9, 55300000-3, 55320000-9

SEKCJA I1I: PROCEDURA

II1.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow

nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

CZESC NR: 1
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NAZWA: Przygotowywanie i dostarczanie goracych
positkoéw jednodaniowych dla uczniow szkot
podstawowych na terenie gminy Sep6olno Krajenskie

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 24/12/2019
IV.2) Calkowita warto$¢ zamowienia

Wartos¢ bez VAT 58644.00
Waluta

IV.3) INFORMACJE O OFERTACH

Liczba otrzymanych ofert: 1

W tym:

liczba otrzymanych ofert od matych i §rednich przedsigbiorstw: 0

liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej:
0

liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0

IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0 ]
IV.5) NAZWA 1 ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA

ZamoOwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajagcym si¢ o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: USEUGI GASTRONOMICZNE Handel art. szkolnymi 1 ogélnospoz.
Bozena Binkowska

Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. Szkolna 1

Kod pocztowy: 89-400

Miejscowos¢: Sepolno Krajenskie

Kraj/woj.: kujawsko - pomorskie

Wykonawca jest malym/$rednim przedsi¢biorca:

nie

Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej:

nie

Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskie;j:
nie

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WA.RTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM

Cena wybranej oferty/warto$¢ umowy 61336.00
Oferta z najnizszg ceng/kosztem 61336.00

Oferta z najwyzsza ceng/kosztem 61336.00
Waluta: PLN

IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa

Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania cze$ci zamowienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Warto$¢ lub procentowa cze$¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom: NIE

IV.8) Informacje dodatkowe:

CZESC NR: 2 NAZWA: Swiadczenie ustugi restauracyjnej polegajacej

na przygotowaniu i podawaniu gorgcego positku (tj.
jednodaniowego obiadu) z mozliwoscig konsumpcji w
lokalu wyznaczonym przez wykonawce na terenie miasta
Sepolno Krajenskie
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IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 24/12/2019
IV.2) Calkowita warto$¢ zamowienia
Wartos¢ bez VAT 30242.16
Waluta PLN
IV.3) INFORMACJE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 1
W tym:
liczba otrzymanych ofert od matych i $rednich przedsiebiorstw: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej:
0
liczba ofert otrzymanych droga elektroniczng: 0
IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0
IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
ZamoOwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajagcym si¢ o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: "SLONECZNA" Restauracja, Kawiarnia, Pokoje Goscinne, Andrzej Piekut
Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. Baczynskiego 4

Kod pocztowy: 89-400

Miejscowos¢: Sepdlno Krajenskie

Kraj/woj.: kujawsko - pomorskie

Wykonawca jest maltym/$rednim przedsigbiorca:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskiej:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WA.RTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/warto$¢ umowy 33936.00
Oferta z najnizsza cena/kosztem 33936.00
Oferta z najwyzsza ceng/kosztem 33936.00
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania cze$ci zamowienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Warto$¢ lub procentowa cze$¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:
IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamodwienia jest zgodne z przepisami.
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